Diner du Réveillon
de la Saint-Sylvestre

Menu du 31 Décembre 2025

Crémeux Bulternut aux noisettes
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Saint-Jacques gratin¢e au vin jaune et girolles
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IFoie gras de Noél et sa brioche, confiture Vieux Garcon
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Onglet de boeuf en crotte aux cepes avec son jus reduit,
mousseline de pomme de terre et carottes roties
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Gambas géante, jus de carapace au fenouil,
risotto et légumes rotis
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Assielle de fromages
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Duo de pomme el poire facon Latin
Ou
Mont blanc
Menu a 125 € TTC par personne
Boissons comprises
(eaux minérales et 2 bouteille de vin ou de champagne)
En supplément : carte des vins a disposition

Ambiance Musicale
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Diner des fétes du 1ler Décembre au 30 Décembre 2025

Mise en bouche
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FFoie gras poélé el sa tatin d’échalotte
Ou

[Langoustine en kadaif et ¢clat de pistache
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Supréme de pintade roti et son jus,
poélée de cepes, gratin de pomme de terre
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Pave¢ de lieu jaune, croute aux amandes
et mousseline de panais
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Bache de Noél

Déssert glace
Menu a 55 € TT par personne - hors boissons
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