
CARTE DU RESTAURANT 
 

 

ENTRÉES / STARTERS 
 

Bruschetta Ibérique / Iberic Bruschetta ................................................................................................................................................................................................................................ 15.00€ 

Petite salade Caesar du Dali Hôtel / Dali Hotel small Caesar salad ..................................................................................................................................................................... 14.00€ 

Carpaccio de saumon, gelée d’agrumes / Salmon carpaccio, citrus jelly ....................................................................................................................................................... 18.00€ 

Moules gratinées à la persillade et aïoli / Mussels gratinated with parsley and aïoli................................................................................................................................. 18.00€ 

Velouté de potimarron, noisettes torréfiées / Pumpkin velouté, roasted hazelnuts ............................................................................................................................. 14.00€ 

 

 

PLATS / MAIN COURSES 
 

Filet de bœuf, sauce aux morilles, frites et salade / Beef tenderloin, morel sauce, French fries and salad ............................................................................... 28.00€ 

Tartare de bœuf Charolais au couteau (180g), frites et salade / Charolais beef tartar (180g), French fries and salad .......................................... 25.00€ 

Brochettes de volaille, pommes de terre au four, sauce crème ciboulette / Poultry skewers, baked potatoes, chive cream ............................... 23.00€ 

Grande salade Caesar du Dali Hôtel / Dali Hotel Large Caesar salad ........................................................................................................................................................... 20.00€ 

Steak de thon à la plancha, légumes de saison grillés / Meditterean style grilled tuna, grilled vegetables ................................................................................. 26.00€ 

Chou-fleur rôti au sirop d’érable, crémeux de fenouil et bouchée de quinoa / Roasted cauliflower with maple syrup, creamy fennel and quinoa 

bouchée....................................................................................................................................................................................................................................................................................................... 21.00€ 

Gnocchis de potiron gratinés au bleu et noix  / Pumpkin gnocchis gratinated with blue cheese and walnuts ....................................................................... 23.00€ 

 

 

DESSERTS / DESSERTS 
 

Assiette de fromages affinés / Plate of matured cheeses ......................................................................................................................................................................................... 9.00€ 

Crème catalane / Catalan cream .............................................................................................................................................................................................................................................. 9.00€ 

Crumble poire-chocolat / Pear crumble and chocolate ............................................................................................................................................................................................. 9.00€ 

Brioche façon pain perdu, sauce caramel beurre salé, glace vanille / French brioche, salted butter caramel sauce, vanilla ice cream .................. 9.00€ 

Cheesecake citron / Lemon Cheesecake ............................................................................................................................................................................................................................. 9.00€ 

Coupe de glace 3 boules et sa chantilly (vanille, chocolat, citron, framboise) / 3 scoops of ice cream (vanilla, chocolate, strawberry, raspberry,  

lemon) .......................................................................................................................................................................................................................................................................................................... 9.00€ 

 

 
Toutes nos viandes et poissons sont d’origine française ou EU. 

/ All our meat and fish is of French or EU origin. 

Prix nets, taxes et service compris 

Net prices, tax and service included 

Carte des allergènes disponible sur demande 

Allergen map available on request 

 

 

  


